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Prefeitura Municipal de Sapucaia do Sul
Secretaria Municipal de Protecdo e Desenvolvimento Social

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 9434/2026

Necessidade da Administracdo: Aquisicdo de géneros alimenticios
(CARNES E FRIOS).

1. DESCRICAO DA NECESSIDADE

A presente contratacdo visa atender aos itens alimenticios (CARNES E FRIOS), para
compor o cardapio do Programa Prato Galcho, cujo objetivo é oferecer alimentacdo de
qualidade e quantidade suficiente para pessoas em situacgao vulnerabilidade social e inseguranca
alimentar garantindo a alimentacdo adequada.

A Secretaria Municipal de Protecdo e Desenvolvimento Social sera responsavel pelo

fornecimento de refeicdo gratuitamente, no minimo 130 refeicBes/dia, modalidade viandas

do 16WINALD00DINLLG WOD YpZmnwry//:sdny

térmicas retornaveis, horario do almogo durante 5 dias da semana.
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Considerando que os célculos de quantitativos para a aquisicao de alimentos se tratam de
ESTIMATIVAS de consumo, enquadrando-se no Artigo 2° do Decreto Municipal 4867/2022,
pardgrafo 3°, alinea b) quantidades minimas e méaximas (a ser cotado em unidades de bens, ou
no caso de servigcos, em unidades de medida) que poderdo ser adquiridas; visto que nao é
possivel definir previamente o quantitativo exato a ser demandado pela Administracdo, o
registro de precos € o sistema que melhor atende.

Diante desse contexto e da natureza variavel da demanda, evidencia-se e sugere-se que a
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modalidade prevista no referido dispositivo apresenta-se como a que mais harmoniza com as
necessidades desse setor, especialmente por permitir a flexibilidade na contratacdo conforme o
consumo efetivo.

Sendo assim, justifica-se a aquisi¢do dos produtos abaixo listados, a serem utilizados na
confeccdo do cardapio , visando atender ao Programa Prato Gaucho, no modalidade de Pregdo
Eletrbnico — Registro de Precgos, para a producdo das refeigdes oferecidas para a populagdo em

situacdo de vulnerabilidade social e inseguranga alimentar e nutricional do Municipio de
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Sapucaia do Sul.

2. CONTRATACAO E PLANEJAMENTO

A aquisicdo pretendida visa atender ao Programa Prato Gaucho realizando a aquisicéo
dos géneros alimenticios (CARNES E FRIOS), a fim de promover o direito humano a
alimentacdo e nutricdo adequadas, especialmente as pessoas em situacdo de vulnerabilidade
social. Cumpre informar que a presente contratacdo ndo consta no Plano de Contrataces Anual
do Municipio de Sapucaia do Sul. Tal circunstancia decorre de demanda superveniente e de
carater emergencial, ndo passivel de previsao a época da elaboracdo do referido plano.

Destaca-se que a necessidade de aquisicdo esta diretamente relacionada a ampliacdo e a
manutencdo continua do atendimento do programa, bem como a natureza perecivel dos itens,
que exige reposicdo frequente e imediata.

Ademais, verificou-se aumento na demanda por refei¢fes, o que tornou imprescindivel a
adogdo de medidas administrativas céleres para garantir a continuidade do servico. Dessa forma,
a ndo inclusdo no planejamento anual ndo afasta a necessidade da contratacdo, sendo esta
medida indispensavel para evitar a descontinuidade de politica pablica essencial, assegurando a

regularidade do atendimento e a protecdo social dos usuarios beneficiarios..

3. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Os bens tém natureza de bens comuns, tendo em vista que seus padrdes de desempenho e
qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagdes usuais de
mercado, nos termos do art. 6°, inciso XIII, da Lei Federal n® 14.133/2021.

Para garantir o atendimento adequado da necessidade de promover a alimentagdo
saudavel e adequada dos alunos, s@o necessarios requisitos que abordem tanto a qualidade dos
produtos a serem fornecidos quanto a sua adequacao as exigéncias legais e normativas.

Os fornecedores também devem atender as exigéncias sanitarias e de qualidade
estabelecidas pela legislacdo vigente, garantindo que os produtos estejam em perfeitas condi¢des
de consumo. E fundamental que os alimentos sejam entregues frescos, livres de sujidades,
contaminantes e residuos visiveis. Os produtos devem ser transportados e acondicionados de

forma adequada, utilizando embalagens que preservem a integridade, a higiene e a conservagao
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dos itens até o momento do consumo, em conformidade com as diretrizes nacionais

Para o fornecimento dos itens pretendidos os eventuais interessados deverdo comprovar
que atuam em ramo de atividade compativel com o objeto da licitagdo, bem como apresentar os
documentos solicitados no edital e Termo de Referéncia para a devida habilitagcdo, nos termos
do art. 62 da Lei Federal n°® 14.133/2021.

O licitante devera observar todas as informaces contidas em Termo de Referéncia, bem
COMO 0S seus anexos, e estar de acordo com a legislacdo vigente, inclusive referente a0 meio de
transporte adequado a distribuicdo de alimentos.

Os produtos alimenticios a serem adquiridos para o usuarios do Programa Prato Galcho
devem atender ao disposto na legislacdo e regulamento de alimentos, estabelecida pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitéaria - ANVISA, do MS, e pelo Ministério da Agricultura e Pecuéria
— MAPA.

4. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

Os quantitativos estimados para a contratagdo pretendida com base nos parametros
estabelecidos no Manual Técnico do Programa Prato Galcho, especialmente no que se refere
aos valores de consumo per capita e a tabela de composicao das refeicdes.

O calculo dos quantitativos foi realizado com base no per capita recomendado para
proteinas de origem animal indicada na Tabela de Composicdo do Programa, considerando a
frequéncia de atendimento diario (130 refei¢fes/dia), 0 nimero de dias de funcionamento
mensal (aproximadamente 22 dias Uteis/més) e a variacdo dos cortes conforme os cardapios
Destaca-se que a definicdo das quantidades também levou em consideracéo:

e acomposicdo equilibrada do cardapio;

e aoferta adequada de proteinas conforme as necessidades nutricionais dos usuarios;

e apadronizacdo das porgdes conforme orientagdo técnica oficial;

e aminimizacdo de desperdicios e 0 uso eficiente dos recursos publicos.

Dessa forma, o0s quantitativos estimados refletem uma estimativa técnica
fundamentada, assegurando a oferta de refeicbes nutricionalmente completas e em
conformidade com as diretrizes do programa, evitando desperdicios e garantindo o uso

racional dos recursos publicos.
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Ressaltamos que a aquisicdo dos itens ora relacionados ocorrera de acordo com a
demanda da Administracdo. Os quantitativos estimados incluem um percentual adicional com o
objetivo de contemplar eventuais oscilagfes na demanda durante a vigéncia da respectiva Ata.
Contudo, verificou-se que a Ata vigente da Secretaria Municipal de Educagdo dispde de
saldo para a utilizacdo dos seguintes cortes que serdo utilizados pela SMPDS para suprir parte da

demanda:

* Cubos 2x2 de agulha e/ou paleta- 300 kg;

* Cubos de 60 gramas de agulha e/ou paleta — 300 Kkg;
* Carne moida de agulha e/ou paleta — 900 kg;
* Sobrecoxa de Frango- 700kg;

* Queijo Mussarela fatiado interfolhado- 96 Kkg;

Devido a auséncia de cortes e opcOes de carnes exigidas pelo Manual Técnico do Programa
Prato Gaucho, serd necessaria a realizacdo de certame para os itens ndo previstos contempladas a fim

de assegurar a continuidade e a qualidade dos servicos prestados no ambito do Programa Prato
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Neste sentido, apresentamos a tabela a seguir com a descricdo dos géneros alimenticios —

CARNES - necessarios para atender o Programa Prato Gaucho.

DESCRICAO COMPLETA DOS ITENS

PADRAO DE QUALIDADE
Todas as carnes devem ser congeladas e transportadas a temperatura de - 18 °C (dezoito graus

centigrados negativos) ou inferior. Uma elevacdo de temperatura do produto podera ser tolerada por
curtos periodos, porém, a temperatura nunca devera ser superior a menos doze graus centigrados (-
12°C).

Todos os produtos deversdo ser livres de parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa
altera-la ou encobrir alguma alteragdo. O produto ndo deverd apresentar superficie Umida, pegajosa,

exsudado ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagcdo putrida.
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Manipulado em condicdes higiénicas. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem

(eliminacdo dos excessos de gordura, 0ssos, cartilagem e aponevroses).

CARNE BOVINA: proveniente de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspecao
veterinaria. Caracteristicas organolépticas: aspecto proprio da espécie, textura firme, ndo deve
apresentar-se viscosa ao tato; cor vermelha brilhante, sem manchas esverdeadas; cheiro préprio, ndo

deve apresentar cheiro desagradavel; sabor proprio.

CARNE DE FRANGO: proveniente de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria.
Caracteristicas organolépticas: aspecto proprio da espécie, textura firme, ndo deve apresentar-se
viscosa ao tato; cor rosada, sem manchas esverdeadas; cheiro proprio, ndo deve apresentar cheiro
desagradavel; sabor proprio. O produto devera respeitar o limite de percentual de agua estabelecido
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — Portaria 557, de 30 de marco de 2022 e

demais legislacdes vigentes pertinentes ao objeto.

CARNE SUINA: proveniente de animais sadios, abatidos sob inspe¢do veterinaria. Caracteristicas
organolépticas: aspecto proprio da espécie, textura firme, ndo deve se apresentar-se viscosa ao tato;
cor rosada, sem manchas esverdeadas; cheiro proprio, ndo deve apresentar cheiro desagradavel; sabor

proprio.

PEIXE: Filé de peixe congelado, obtido de peixe fresco, préprio para consumo humano, de primeira
qualidade, limpo, sem pele, sem escamas, sem espinhas, sem visceras, sem residuos de sangue,
apresentando coloracdo, odor e sabor caracteristicos da espécie, isento de sujidades, parasitas, larvas,
substancias estranhas ou qualquer outro tipo de contaminacgdo que comprometa a qualidade do produto

FRIOS: Os produtos devem atender as exigéncias das legislagdes vigentes da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento (MAPA). Os
produtos devem ser manipulados seguindo critérios de boas praticas de fabricacdo e manipulacéo. O
produto deve estar refrigerado durante todo o transporte e armazenamento, em temperatura adequada
recomendada por cada fornecedor. Os veiculos de transporte devem atender as normas sanitarias de

transporte de alimentos pereciveis
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ITEM DESCRICAO UN. | QUANTIDADE

BIFE DE COXAO MOLE E/OU PATINHO - Carne bovina de 12
congelada de traseiro - coxdo mole e/ou patinho. O produto devera
estar totalmente congelado, porcionado em bife de | kg |300

aproximadamente 160gr em pacotes com peso de 1 ou 2 kg. Prazo

de validade minimo: seis meses.

UNIDADE: quilograma

2 CARNE BOVINA - CORTE TATU (LAGARTO) Peca de
carne bovina de primeira qualidade, limpa, magra, isenta de 0ssos,
cartilagens, aponeuroses excessivas, sebo, nervos grossos, coagulos | kg 150
de sangue e quaisquer tecidos estranhos. O produto devera estar
totalmente congelado, com peso aproximado entre 2,0 e 3,0 kg por

unidade, em pacotes com peso de até 5 kg. Prazo de validade
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minimo: seis meses.
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UNIDADE: quilograma

3 CARNE BOVINA — CHULETA Carne Bovina obtido da regido
do contrafilé com osso, apresentando osso integro, carne firme,
coloracdo vermelho-vivo, gordura de cobertura branca a levemente | kg 300
amarelada, uniforme e sem excesso . O produto devera estar
totalmente  congelado, porcionado em porcdes de
aproximadamente 160gr em pacotes em pacotes com peso de 1 ou 2
kg. Prazo de validade minimo: seis meses.
UNIDADE: quilograma

4 CUBOS DE 2 x 2 cm DE PERNIL - Carne suina congelada de
pernil. O produto devera estar totalmente congelado, porcionado em

cubos pequenos de aproximadamente 2 x 2 centimetros, em pacotes | kg 330

com peso de 1 ou 2 kg. Prazo de validade minimo: seis meses.
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UNIDADE: quilograma
5 CARNE SUINA — Carne suina tipo carré, corte obtido da regido

dorsal/lombo do suino, podendo apresentar 0sso, com carne de
textura firme, coloragdo rosada, gordura de cobertura branca, firme | kg 300
e uniforme, sem excesso. O produto deverd estar totalmente
congelado, porcionado em porcdes del60gr em pacotes com peso
de 1 ou 2 kg. Prazo de validade minimo: seis meses.

UNIDADE: quilograma

6 CUBOS 2 x 2 cm DE COXA E SOBRECOXA - Coxa e
sobrecoxa de frango desossada, sem pele e congelada. O produto

devera estar totalmente congelado, porcionado em cubos pequenos,
de aproximadamente 2 x 2 cm, em pacotes com peso de 1 ou 2 kg. kg 500
Prazo de validade minimo: seis meses.

UNIDADE: quilograma

7 CUBOS 2 x 2 cm DE PEITO DE FRANGO - Peito de frango

desossado, sem pele e congelado. O produto devera estar totalmente

congelado, porcionado em cubos pequenos, de aproximadamente 2 | kg 500
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X 2 centimetros, em pacotes com peso de 1 ou 2 kg. Prazo de
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validade minimo: seis meses.

UNIDADE: quilograma
8 BIFE DE PEITO DE FRANGO - Peito de frango desossado, sem

pele e congelado. O produto deverd estar totalmente congelado,

porcionado em bife de 150gr, em pacotes com peso de 1 ou 2 Kkg.

Prazo de validade minimo: seis meses. kg 600

UNIDADE: quilograma
09 LINGUICA DE FRANGO - Produto carneo industrializado tipo

salsichdo de frango, elaborado exclusivamente com carne de frango,

proveniente de aves sadias, adicionado de condimentos, embutido e
em envoltério natural, com amarrados em barbante. O produto kg 330
deverd estar totalmente congelado, porcionado em gomos com
aproximadamente 10 cm por unidade, em pacotes com peso entre

0,8 e 2 kg. Prazo de validade minimo: seis meses.
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UNIDADE: quilograma
10 FILE DE PEIXE- Filé de peixe congelado tipo (tilapia, merluza,

pescada). O produto deverd estar totalmente congelado,
padronizados, com peso aproximado 180 g por unidade em pacotes | kg 360
com peso de 1 ou 2 kg. Prazo de validade minimo de 12 (doze)
meses a partir da data de fabricacdo, desde que mantido sob
congelamento a—18 °C ou inferior.

UNIDADE: quilograma
11 MARGARINA SEM SAL : Embalagens com peso liguido de

500g. O produto ndo deve conter adicdo de sal, de origem vegetal, %
destinada ao consumo humano, propria para uso culinario e ;‘
alimentacdo em geral. Produto elaborado com oOleos vegetais §
comestiveis, emulsificado, apresentando cor, odor e sabor §
caracteristicos, isento de rango, sujidades, corpos estranhos, bolores kg 24 %
ou alteraces que comprometam sua qualidade. .O produto deve ser %
resfriado entre 0 e 5°C e transportado na mesma temperatura. Os <§
produtos devem atender as exigéncias das legislacdes vigentes da §
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) Embalagem: é

Ioo

pote plastico Prazo de validade minimo: 6 meses .

5. ALTERNATIVAS DISPONIVEIS NO MERCADO

Com relagéo a forma de aquisicdo dos géneros alimenticios, cumpre a lei 10.520/2002 ,que

:0XIege YUl| 0 85S80E N0 OpE| OB BP0 YO O EI9| ‘SEINJBUISSE SEp apepiolusine e JeolLiaA eled

estabelece a modalidade de licitagdo denominada Pregdo Eletrénico- Registro de Pregos, sendo
assim, mais agil e eficiente para aquisi¢do de bens e servicos.

Sob o aspecto técnico e econbémico, a pesquisa de mercado realizada com o objetivo de
identificar alternativas viaveis para a solucdo da necessidade administrativa — qual seja, o
fornecimento de carnes destinados ao Programa Prato Galcho — seguiu os principios e diretrizes
estabelecidos pela Lei Federal n® 14.133/2021, especialmente quanto a busca pela proposta mais

vantajosa, & ampla competitividade e a eficiéncia na gestdo dos recursos publicos.
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A pesquisa fundamentou-se em bases de dados publicos de contratacbes anteriores,
consultados precos vigentes com objeto semelhante, preferencialmente no ambito do Rio Grande
do Sul, ampliando a busca quando necessario para os demais estados da regido Sul do Brasil.
Também, obtiveram-se consultas direta ao processo licitatorio de carne e frios da Secretéria
Municipal de Protecdo e Desenvolvimento Social deste municipio, uma vez que se trata de

contratacdo de objeto similar, com especificacbes compativeis

6. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

Estima-se para a contratacdo almejada o valor total de R$ 104.587,04 (Cento e quatro

mil, quinhentos e oitenta e sete e quatro centavos). Conforme estimado na tabela abaixo:

do1 1WINALD00PHNLAG WOoo Ypzmnwry//:sdny

3
VALOR 3
MEDIO @
ITEM DESCRICAO UN | QUANTIDADE V?FQR TOTAL 8
ESTIMADO 22
. (R$) g8
BIFE DE COXAO 22
1 | MOLE E/OU PATINHO kg 300 R$ 41,39 | R$12.417,00 2 3
® 3
CARNE BOVINA TATU PECA o
2 | NTEIRA kg 150 R$ 39,64 | R$ 5.946,00 -
3 | CARNEBOVINA CHULETA kg 300 R$ 36,48 | R$10.944,00 | &
CUBOS DE 2 X 2 CM DE 5
4 | BERNIL kg 330 R$ 21,57 | R$7.118,10 :
5 CARNE SUINA ,TIPO CARRE kg 300 R$ 17,08 | R$5.124,00 :3;
CUBOS 2 X 2 CM DE COXA E g
6 | SOBRECOXA kg 500 R$ 23,25 | R$ 11.625,00 | &
CUBOS 2 X 2 CM DE PEITO DE
7 | ERANGO kg 500 R$ 17,44 | R$ 8.720,00
g | BIFE DE PEITO DE FRANGO g 500 R$ 2516 | RS 15.096.00
LINGUICA TOSCANA
9 | AL SICHAO DE FRANGO kg 330 R$ 21,99 | R$ 7.256,70
10 | FILEDEPEIXE kg 360 R$55.49 | R$ 19.976,40
MARGARINA SEM SAL kg 24kg R$15,16 | R$363,84
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11 | | | | |
Valor Total: R$ 104.587,04

Ressaltamos que a pesquisa de precos foi realizada em momento anterior ao envio do
Estudo Técnico Preliminar, e que, até a conclusdo dos tramites do presente processo licitatorio,

os valores poderéo sofrer variagdes em razao de oscilagfes naturais do mercado.

7. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

k7% 4L

:OXIBQE YUI| O 9SS99E NO OPE| OB 3P0 HD O EI9] ‘SEINJEUISSE SEP SPEPIONUSINE B JEDIISA BiRd 3 FurikEs

A solucdo proposta é a solicitacdo de Registro de Precos para a aquisi¢cdo de géneros
alimenticios (CARNES E FRIOS) a serem utilizados na confec¢do do cardapio tendo em vista
atender ao Programa Prato Gaucho, bem como, garantir uma alimentacdo nutricionalmente

equilibrada e de qualidade aos usuérios.

8. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO

do |WINALD00DHNLLG WOoD YpZmnwry//:sdny
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Nos termos do art. 47, inciso 1l, da Lei Federal n°® 14.133/2021, as licitacGes atenderdo

ao principio do parcelamento, quando tecnicamente vidvel e economicamente vantajoso. Na
aplicagdo deste principio, 0 § 1° do mesmo art. 47 estabelece que devam ser considerados a
responsabilidade técnica, o custo para a Administracdo de varios contratos frente as vantagens
da reducéo de custos, com divisdo do objeto em itens, e o dever de buscar a ampliacéo da
competicdo e de evitar a concentracdo de mercado.

Em vista disto, o principio do parcelamento podera ser aplicado na presente contratacéo,
tendo em vista que a divisdo do objeto aumentara a competitividade e auxiliard a Secretaria
Municipal de Administracdo a localizar a proposta mais vantajosa.

9. RESULTADOS PRETENDIDOS
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Espera-se com esta contratacdo que 0s usuarios em inseguranca alimentar do
municipio de Sapucaia do Sul sejam beneficiados com alimentos de qualidade, saudaveis e
seguros por meio da oferta de refeicbes que cubram as suas necessidades nutricionais,
contribuindo para a reducdo da pobreza e da volnerabilidade das familias.

Quanto a contratacdo, os beneficios diretos e indiretos podem ser percebidos na
economicidade, uma vez que o procedimento licitatorio permite a contratacdo de empresa
especializada por preco competitivo no mercado, uma vez que h& concorréncia entre as
empresas do ramo de atividades, com a oferta de menor preco considerando 0s requisitos
previamente estabelecidos no edital da licitacdo, sempre embasados nos principios de eficiéncia
e sustentabilidade, contribuindo para a racionalizacéo e otimizacdo do uso dos recursos.

Pretende-se, com o processo licitatorio, assegurar a selecdo da proposta apta a gerar a
contratagdo mais vantajosa para o Municipio.

Almeja-se, igualmente, assegurar tratamento isondmico entre os licitantes, bem como a
justa competicdo, bem como evitar contratacdo com sobrepreco ou com pre¢o manifestamente
inexequivel e superfaturamento na execucéo do contrato.

A contratacdo decorrente do presente processo licitatério exigira da contratada o
cumprimento das boas praticas de sustentabilidade, contribuindo para a racionalizacdo e

otimizacdo do uso dos recursos, bem como para a reducdo dos impactos ambientais.

10. PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO

Para a contratacdo pretendida ndo havera necessidade de providéncias prévias no ambito
da Administracdo. Entretanto, o gestor e fiscal do contrato devem ter ciéncia do que aborda a
instrucdo normativa SCI n° 03 que disciplina os procedimentos para fiscalizacdo dos contratos
administrativos e decreto n° 4874 de 31 janeiro de 2023 que regulamenta a gestdo do contrato,
vide Art. 92, inciso XVIII.

A Secretaria requisitante indicard servidores para atuarem como gestor e fiscal do

contrato.

Fiscais de contrato:

Secretaria Nome Cargo Matricula

SMPDS Ana Claudia Spolavori Sagmeister Nutricionista 202877-1
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Secretaria Municipal de Protecdo e Desenvolvimento Social

SMPDS Gislaine Azevedo da Cunha Técnica em nutricao 5634-1

Gestor do contrato:

Secretaria Nome Cargo Matricula
SMDPS Luis Gabriel Dalberto Rodrigues Secretario Municipal de 93793-1
Protecéo e
Desenvolvimento Social

Ademais, para que a pretendida contratacdo tenha sucesso, € preciso que outras etapas

sejam concluidas, quais sejam:

a) Elaboracdo de minuta do edital;

b) Realizacdo de certificacdo de disponibilidade orcamentaria;

c) Designacdo em Portaria de pregoeiro, equipe de apoio, agente de contratacao
(conforme o caso);

d) Elaboracédo de minuta do contrato;

e) Encaminhamento do processo para analise juridica;
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f) Andlise da manifestacdo juridica e atendimento aos apontamentos constantes no

parecer, mediante Nota Técnica com os ajustes indicados;

8 L Won

g) Publicagdo e divulgagéo do edital e anexos;

h) Resposta a eventuais pedidos de esclarecimentos e/ou impugnacao, caso aplicavel;

i) Realizacdo do certame, com suas respectivas etapas;
j) Realizacdo de empenho; e
I) Assinatura e publicacédo do contrato.

11. CONSIDERAGCOES FINAIS

Com base na justificativa e nas especificacdes técnicas constantes neste Estudo Técnico
Preliminar e seus anexos, e na existéncia de planejamento orgamentério para subsidiar esta
demanda, declaramos que a melhor alternativa para solucionar a necessidade de aquisi¢do de
géneros alimenticios (CARNES E FRIOS) para atender ao Programa Prato Gaucho (PPG)
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para a producdo das refeicbes (almoco), oferecidas gratuitamente aos usuarios
participantes dos programas sociais do municipio é a realizagdo Pregdo Eletrdnico /Registro de
Precos.

Sapucaia do Sul, 04 de maio de 2026.

Assinado digitalmente por:
W' ANA CLAUDIA SPOLAVORI
@ SAGMEISTER

Ana Claygia$pedavers Sagnosister
Técnica Municipal Nutricionista

CRN-2 3992 - Matricula 202877
Responsavel pela elaboracao do ETP

Assinado digitalmente por:
Wiy LUIS GABRIEL DALBERTO
@ RODRIGUES
Samcasdosu  848.239.250-68
Luis Gabriel Dalberto Rodrigues
Secretario Municipal da Protecado e Desenvolvimento Social

Matricula 93793-1
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